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 درباره ما 

به   در مدت کوتاهی    ول در هند تاسیس شد.تمن  گانبه عنوان یکی از اولین تولیدکنند  1977در سال   شرکت وینایاک
مواد اولیه طبیعی    با    مواد اولیه شیمیایی  یی همهجایگزینوینایاک  شد.     مندغذایی علاقههای  و رنگ  ها طعمعرصه  

 وVIPL   ،Ecoflav    ، Ecocol،  در راستای هدف ذکر شده  .را در چشم انداز خود قرار داده است   سازگار با محیط زیست
Esiol  را توسعه داد باشندمیاستاندارد های عصاره طبیعی و  هایطبیعی، رنگ هایی طعمبرا ی حل که راه. 

 اندازچشم 

 .سلامت یکنندهتقویت و  پایدار زیست محیطی تغذیه،  سازیغنیی برای هایحل ایجاد راه

 محصولات 

 های طبیعی رنگ •
 آیند. دست میه ها و حشرات بها، سبزیجات، جلبکها، میوهمختلفی از جمله دانه  مواد از  ی طبیعیهارنگ 

 
 ناتوآ .1

محلول در )بیکسین    :شود. آناتو دارای دو رنگدانه استهای آناتو استخراج میآناتو از دانه  رنگ
 .  (محلول در آب)و نوربیکسین  (روغن

E-Number : E160b C. I. No. : 75120 

 ین کورکوم  .2
نامحلول    در حالت کلیشود. کورکومین  تولید میشده  خشک    رکومینوک  کردن  یله آسیابوس  به

 . قابل حل است  است، اما با افزودن یک امولسیفایر در مواد غذایی 

E-Number : E100 C. I. No. : 75300 

 ینه یا کلروفیل سبز .3
 یابد.و با جایگزینی منیزیم با مس تغییر شیمیایی میمی شود   یل از گیاهان استخراج کلروف

E-Number : E140/E141 C. I. No. : 75810/75815 
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 بیتروت  .4
شود. بتانین رنگدانه پودر آب چغندر با سفید کردن، برش و فشار هیدرولیک تهیه می بیتروت یا 

 اصلی موجود در چغندرقند است. 

E-Number : E162 

 یانین  وسآنت .5
ها ترکیبات محلول در آب هستند که از گیاهان انگور، توت و هویج سیاه، زغال اخته  آنتوسیانین

  عصاره پوست انگور، کلم قرمز، عصاره کلم قرمز  هایآنتوسیانین با نام  .شونداستخراج می...  و
 شود. نیز شناخته می

E-Number : E163 (ii-v) 

 املکار .6
های غذایی ،  یا بدون کاتالیزورهای شیمیایی اضافه شده  کارامل از طریق گرما دادن کربوهیدرات

 باشد. پودری و مایع در چهار نوع مختلف موجود میشود. کارامل به صورت تهیه می

E-Number: E150 (a, b, c, d) 

 یکا  رپاپ .7
پاپریکای محلول در روغن یک رنگ    .است  ایدلمهفلفل   پاپریکا یک پودر مرغوب از انواع خاصی از

ب پالایش  و فرآیند  جداسازی  طریق استخراج،  از  طبیعی است که  می ه  قرمز  این  دست  مایع آید. 
  کاربرد شود.  نیز شناخته می  عصاره پاپریکا، کاپسانتین  هایو با نام   روغنی به رنگ قرمز تیره است

 رایج است. محصولات گوشتی، سوپ، محصولات نانی ها، سسآن در 

 E-Number: E160c 

 ینرمکا .8
می  این استخراج  ماده  حشرات  بدن  از  گرم  رنگدانه  آب  با  حشرات  و  قلیایی  شود.  خشک  شده 

را تشکیل دهد  شود تا پودرشوند. سپس مایع حاصل اسپری خشک می استخراج می   .مرغوب 
کارمین با    .رایج است  محصولات نانیو    ها ها، محصولات گوشتی، سوپسس  کارمین در  کاربرد 

 شود. نیز شناخته می کارمینیک اسید نام

E-Number : E120 C. I. No. : 75470 
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 آبیرولینا یاسپ .9
اسپیرولینا در پودر    .شودمیرنگ طبیعی آبی رنگی است که از اسپیرولینا استخراج  ،  فایکوسیانین

در   شود.های آن با آب استخراج میشود و سپس رنگدانهکشت می  5/8-11برابر با    pHکربنات با  
 آید. میبه دست  ارنگ آبی اسپیرولیننهایت طی فرآیند اسپری دراید، 

 
 روتنبتاکا .10

جلبک جمله  از  مختلفی  منابع  از  و میوهها، میوهبتاکاروتن  نارنجی  روغنی  ها، هویج  نخل  های 
می غلظتاستخراج  به  بسته  بتاکاروتن  رنگ  است.،  شود.  نارنجی  تا  زرد  در   از  آن  کاربرد  موارد 

 باشد.می محصولات نانی و ها، محصولات لبنینوشیدنی

E-Number : E160a C. I. No. : 40800 

 های مصنوعی رنگ •

در صنایع غذایی،    های خوراکی  ترین رنگشوند و شایعهای غذایی مصنوعی، از طریق شیمیایی تولید میرنگ 
 دارویی و لوازم آرایشی هستند.

 ( Primary) ی اصلیهارنگ .1
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 ( Blended) های مخلوطنگر .2

 

 (Lake) تقطیری ایهرنگ .3
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 های گیاهی روغن •

  روغن گیاهی است. ما انواع مختلفی از  روغن گیاهی    انواع    صادرکنندگان    تولیدکنندگان وبرترین  یکی از    وینایاک
 ی و صنایع غذایی استفاده کرد در اختیار داریم. یتوان در لوازم آرایشی، دارورا که می
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 منتول طبیعی  •

می تهیه  اکالیپتوس  و  نعناع  پونه،  گیاهان  از  عموما  که  است  شده  خشک  نعناع  جوهر  همان  شود.  منتول، 
ماده کریستال  خواص  منتول  که  فوقایست  دارویی  العادهدرمانی  گیاهان  روغن فرار  از  شده  تهیه  و  دارد  ای 

اویل    منتول  وینایاک  .باشدمی پپرمینت  و  میکریستال  که  دارورا  آرایشی،  لوازم  در  غذایی یتوان  صنایع  و  ی 
 د. دهارائه میاستفاده کرد  

 

 
 
 
 
 
 

 موارد استفاده:  

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 محصولات رده  محصولات رده 

 دهانی 

 خمیر دندان 
 اسپری دهان 

 شوینده دهان 
 روغن معطر 

 هالوسیون
 دستمال
 اسپری پا 

 شامپو 
 حوله معطر 

 کننده ژل خنک

 دارویی 

 دارو 
 کمپرس ها 

 های درمانی روغن
 هامسکن

 روغن ماساژ

 روغن نعنا تند 

 پرفیوم 
 ادوتویلت 

 دئودورانت 

 قنادی 

 آدامس 
 آبنبات

 آبنبات سرفه 
 آبنبات گلودرد 

 بیانشیرین

 تنباکو

 سیگارمعمولی 
 سیگار نعنایی 

 تنباکو پیپ
 تنباکو جویدنی 
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 کافور  •

 خانواده   از(  گویندمی  نیز   Laurus camphora  آن  به  که)  Cinnamomum Camphora  گیاه  از  شده  ارائه  کافور
(Lauraceae   )ی  هاشاخه  و  ریشه  هایکنده  ،شده  خرد  چوب  از  بخار  تقطیر  با  کافور  روغن  .شودمی  استخراج

 . شودمی فیلتر فشار خلاء و تحت سپس  و شودمی استخراجدرخت کافور 

 موارد استفاده 

  ، احتقان  ضد   ،کننده  عفونیضد  ، اسپاسم  ضد   ،محرک  ایماده  و   است   بسیاری  دارویی  خواص   دارای  کافور  وغنر
  موثر  محرک  یک  عنوان  به   کافور  روغن.  است  کشحشره  و   التهاب  ضد  ،نورالژیک  ضد  ،بخشآرام  ،کننده  حسبی

 . دهدمی افزایش  را دفع  و ترشح ،هضم ،متابولیسم ،خون گردش سیستم فعالیت

 متابولیک  سرعت  ،غذا  هضم  ،نامناسب  خون  گردش  با  مرتبط  هایبیماری  و  مشکلات  درمان  در  کافور  روغن
  ، تشنج  و  عصبی  اختلالات  شدت  همچنین  .کندمی  کمک  موارد  سایر  و  یافته  انسداد  ترشحات  ،پرکار  یا  کارکم

  ، آکنه  ،التهاب    ،عصبی  افسردگی   درمان  در  و   دهدمی  کاهش  را   مزمن  اضطراب  و  بودن  عصبی  ،صرعی  حملات
نفولانزا  ،تب  ، سرفه  ،سرماخوردگی  ،برونشیت  ،شدن  رگ  به  رگ  ،روماتیسم  ،عضلانی  دردهای  ،آرتروز   هایبیماری  و  آ

 . شودمی استفاده عفونی

 . شودمی  استفاده دردها  و پوست چربی ،تنفسی مشکلات ،شوک ،خوابیبی ،افسردگی  برای اغلب ماده این
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 عم دهنده ها ط •
های با کیفیت بالا را به طور کامل  آورد تا بتواند طعمای را به ارمغان میهای حساس برجستهقابلیت  وینایاک  

سلیقه  برای   نوع  سازد  هر  طعموینایاک    .فراهم  از  وسیعی  در  طیف  را  کپسولیها  و  پودری  ارائه    انواع مایع، 
 .های مختلف غذا و آشامیدنی استفاده شوندتا در بخش دکنمی

 و پودری های مایعدهندهطعم  .1

 

 ای میوه ای ادویه مغزیجات
 نارگیل 
 فندق 

 بادام زمینی 
 پسته
 گردو 

 

 فلفل سیاه 
 هل 

 هل سبز 
 فلفل قرمز 

 دارچین 
 میخک صدپر

 زیره سبز
 زنجبیل 

 جات مخلوط هادوی
 مرزنگوش 

 پاپریکا
 جعفری 

 آناناس 
 آلو
 انار

 کشمش 
 تمشک

 تمشک شیرین 
 توت فرنگی

 تمر هندی 
 استوایی
 هندوانه 

 کیوی 
 بیان  شیرین

 انبه 
 خربزه
 توت 

 چند میوه 
 توتشاه
 هلو

 گلابی
 نارگیل 

 انجیر 
 انگور سفید 

 قرمز  سیب
 سیب سبز 

 سیب ترش 
 زردآلو

 موز
 قرمز  انگور

 انگور سیاه 
 بلوبری

 بادام هندی 
 گیلاس 

 آلبالو
 خرما 

 قهوه نعناع  مرکبات گل و گیاه طبیعی  گیاه  سنتی هندی 
 بادام پسته 

 روغن حیوانی 
 قند گل

 فرنی
 پان ماسالا 

 

 ای فلفل دلمه
 فلفل سبز 

 هویج
 گشنیز 

 خیار 
 گوجه  

 سیر 
 هالوپینو

 پیاز
 لوبیا قرمز 

 چای سبز 
 گیاه دارویی 

 یاس 
 اسطوخودوس 

 رز
 رز سبز

 رز سفید
 زعفران

 زعفران کشمیری 
 

 پرتقال 
 لیمو 

 لیمو سبز 
 لیموناد 

 لیمو فلفلی 
 لیمو ترش 

 لیمو تلخ 
 ماندارین

 ماندارین قرمز
 پالپ پرتقال

 نارنگی
 

 ریحان 
 نعناع دوتایی 

 نعناع 
 منتول 

 نعناع داغ 
 نعناع تازه 
 نعناع تند 

 کاج

 خامه 
 ای تافی خامه

 نان خرد 
 عسل

 عسل شبنم 
 خربزه
 مالت 

 افرا
 شیر 

 شیر خشک 
 شیر خامه ای 

 نکتار 
 تیرامیسو 
 ای تافی کره

 بیسکویت
 کره

 کره نمکی 
 کیک 

 کاپوچینو 
 کارامل 

 شیر کارامل 
 پنیر 

 شکلات تلخ 
 نعناع شکلاتی 

 شکلات 
 ای وانیل خامه

 وانیل  
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 های پودر ریزکپسول شدهدهنده  طعم  .2

 

 

 

 

 

 

 ای میوه  های رایجدهندهطعم  .3

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 های پودر ریزکپسول شده دهنده طعم
 نعنا فلفلی خاص 

 آناناس 
 پسته

 تمشک
 زعفران

 نعنا دشتی 
 فرنگی توت
 شکر 

 پرتقال شیرین 

 لیمو 
 لیمو ترش 

 سرخالو 
 انبه

 انبه سبز
 خربزه

 شیر 
 چند میوه 

 پرتقال

 ای وانیل خامه
 میوه خشک 

 رازیانه 
 زنجبیل 

 عسل
 فرنی

 زیره سبز
 هلو

 خامه

 هل 
 گیلاس 

 نعنا گیلاس 
 دارچین 
 مرکبات 

 کاکائو 
 قهوه 

 نوشابه 
 شیر خشک 

 سیب 
 بستنی  

 زردآلو
 بادام پسته 

 موز
 انگور

 کره
 تافی

 وانیل 

 های رایج دهندهطعم
 پرتقال

 انبه
 سیب 

 آناناس 

 موز
 هلو

 طالبی 
 لیمو 

 فرنگی توت
 چند میوه 

 آلبالو
 انار

 خیار 
 وانیل 

 نارگیل 
 هندوانه 

 گیلاس 
 انگور

 سیب موز
 موهیتو
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Vinayak Ingredients (India) Pvt. Ltd  

 
Unit No.116, 1st Floor, Cama Industrial Estate 
Sunmill Compound Lower Parel – West 
Mumbai – 400 013. India: 
Tel : +91 22 40560400 (Hunting) 
Reza@vinayakcorporation.com 
www.vinayakcorporation.com 
 

 

 

 دستیار مدیرعامل در ایران: 
 رضا صفرزاده 

09124774601 
02155642017 

www.vinayak.ir 
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